
Colore: rosso rubino intenso.
Gusto: la dolcezza del tannino, si integra alla fresca
           mineralità, creando un equilibrio di corpo e struttura.
Bouquet: il naso esplode con note fruttate di sottobosco
           che si amalgamano alle senzazioni prodotte
           dell’affinamento in legno.
Abbinamenti: Accompagna piatti dotati di buon spessore aromatico:
           come primi piatti al sugo di carne, selvaggina,
           carni rosse arrosto, formaggi a pasta dura stagionati.
Temperatura di servizio 18° C.
Gradazione alcolica: 14,5°

Bottiglia da ml 750
Confezione da 6 bottiglie

TAURASI
D.O.C.G.

Il vino DOCG Taurasi è un grande vino rosso
che si produce con uve Aglianico.

Di questo vitigno si dice che produce
il "Barolo del sud".


